
                         Entrées                                  
Déclinaison de tomates, menthe fraiche et pastèque, caramel de tomate, jeunes pousses
                                                   
Crevettes panko sauce piment doux et gingembre, radis marinés miel et cumin

Bruschetta aux légumes grillés, mousse de poitrine fumé et pignons de pin 

Cromesquis de foie gras, sucrine braisée et salade d'herbes, oignon rouge         
                        
Burrata à l'huile de truffe et crème de brocolis, noisettes concassées et iceberg

       Plats 
Véritable salade César, filet de poulet jaune grillé, anchois et parmesan 

Burger charbon végétal
Chaource, oignons frits, Salade, tomates, bœuf, grenailles et mesclun

Tartare de bœuf au couteau à l'huile de basilic, radis, mesclun et grenailles

Gnocchis maison tomates cerises, basilic et jambon de parme, crème de vinaigre 
de framboise

Filet de bar aux pistaches et chioggia, sauce oseille et combava, courgettes rondes grillées 

Filet de bœuf demi-glace vin rouge balsamique pomme Anna et pleurottes en persillade

Tartare de saumon, avocat et aneth, zeste de citron vert 
Pommes grenailles et mesclun

        Desserts 
Chiboust au matcha et chocolat blanc, crème coco et pistaches torréfiées

Crème glacée du moment

Café gourmand (selon l'humeur du chef) 

Verrine "façon fraisier" crème vanille fleur de sel

Finger chocolat noir, croustillant noisette et cassis, crémeux arabica

Salade de fruits rouges infusés au thé vert de Chine, brisures de meringue

DU LUNDI AU VENDREDI 
DE 11H30 À 14H30 

ET DE 19H À 22H

Prix nets en euros
Service compris

TVA

12,00 €



13,00€



14,00€



16,00€



16,00€














19,00€





22,00€





22,00€





22,00€





24,00€





29,00€



29,00€



















9,00€

10,00€

10,00€

11,00€

12,00€

14,00€

 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
 à consommer avec modération

RESTAURANT BRUT.




